
• ZUPY •
Krem z ziemniaka z chrzanem i czosnkiem • 0,9L/ 43 zł

Żurek z białą kiełbasą i chrzanem • 0,9L/ 44 zł
Rosół z kołdunami wieprzowymi • 0,9L 20 szt. kołdunów/ 74 zł

• DANIA GŁÓWNE •
Rolada wołowa w sosie własnym • 2szt x 160g/ 63 zł

Pieczony udziec z indyka w sosie własnym • 150g/ 41 zł
Połowa kaczki z owocami • 1szt/ 78 zł

Schab ze śliwką w sosie orzechowym • 150g/ 41 zł
Pieczona noga kaczki z sosem demi-glace • 2szt/ 65 zł
Kotlet De Volaille z masłem i koperkiem • 150g/ 28 zł

Pstrąg z Jaworza • 1szt/ 51 zł
Pasztet wieprzowy z zielonym pieprzem • 500g/ 44 zł

Śledź matias holenderski (300g) z sałatką ziemniaczaną (300g) • 70 zł
Modra kapusta ze skwarkami • 500g/ 37 zł

Colesław • 500g/ 37 zł
Ziemniaki pieczone z ziołami • 500g/ 35 zł

• HAND MADE •
Domowy sos tatarski • 250g/ 24 zł

Majonez szczypiorkowy • 250g/ 19 zł
Domowa pasta jajeczna • 250g/ 19 zł

Sos chrzanowy • 250g/ 19 zł
Buraczki z chrzanem • 500g/ 28 zł

Sos z zielonego pieprzu • 250g/ 25 zł
Domowy smalec wieprzowy • 250g/ 26 zł

Sos borowikowy • 250g/ 29 zł
Sałatka jarzynowa • 500g/ 34 zł
Rillettes z kaczki • 250g/ 29 zł

• SŁODKOŚĆ •
(ciasta dostępne wyłącznie w całości)

Deser Pascha wielkanocna z bakaliami • ok. 900g/ 42 zł
Ciasto sernik z białą czekoladą • 280 zł

Ciasto mazurek orzehowy • 240 zł
Ciasto makowe z jabłkami i bakaliami • 240 zł
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